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Entrées :

- Guf bio 63oc, crémeux de topinambour, croquant de
noisettes et parmeson, huile de truffe de la Maison Galice.

Au
- Gourmandise hivernale d'escargots.

Ou
- Connelloni de crabe et radis Daikon, bouillon Dashi

Plats:

- Suprême de voloille farci oux châtoignes, panais et cofé en
jeu de textures, jus corsé.

Ou
- Rognons de veou poêlés, compotée d'échalotte au vinaigre

de Xérés, mousseline de pomme de terre ou comté AOP.

Au
- Dos de cobillaud cuit doucement ou four, jeunes pousses

d'épinard, tapioca, crème de moutorde à l'ancienne

Desserts:

- Douceur chocolat, cocahuètes, caramel
Ou

Comme une tarte au citron, gel citron vert et meringue
Ou

- Pommes coramélisées flombées au Calvados, sablé
noisettes, crème fouettée
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